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Kedy sa da vinu uverit

Someliér roka 2010 Rastislav Sutak predstavil pred letom
novu vinnu kartu Kempinski Hotel River Park s vinami v hodnote
800-tisic dolarov. Za unikatnu flaSu Chateau Petrus ro¢nik 2000
zaplatite 8 100 eur. Preco vSak niektoré vina so zlomkom ceny
mozu mat v istych okamihoch vyssiu hodnotu?

JURAJ PORUBSKY

Zijeme rychlo. Ako ovplyviuje takato doba obchod

s vinom?

Vina sa menia. Aj tie najlepsie z Bordeaux. Mam pocit, ze
niekedy st pristupnejsie na pitie skor ako kedysi. Ak hovori-
me o najlepsich 61 vinach z Bordeaux, kedysi boli vhodné na
pitie po desiatich, pitnastich rokoch. Teraz mam pocit, ze st
pristupné uz skor. Niekedy aj hned, ako sa dostanti na trh.

Moéze byt dévodom, Ze novi zakaznici napriklad v Azii
nechcii na vino ¢akat desat rokov?

Neviem posudit, ¢i dovodom nemdze byt zmena klimy. To
sa zrejme ukaze po rokoch. Ale mozné je aj to, ze trh si zZia-
da okamzité pitie vina, Ze ludia nechct ¢akat. Chateau sa
prisposobili chuti ludi, preto experimentuju aj s odrodami.
Napriklad Merlot je na pitie pristupnejsi skor ako Cabernet.

Je tento trend badat aj inde vo svete?

Dobry priklad st vina Barolo z talianskeho Piemontu. Pred
¢asom vznikla skupina producentov, ktori pouzivaju Castejsie
barikové sudy. Pomahajti odrode Nebbiolo, ktora ma tvrdé
Supky, aby bola predajnejsia skor. Potom maju vina v sebe viac
ovocia, nie su také tvrdé ako kedysi, nemaju tolko trieslovin.
V sucasnosti sa da kupit Barolo, ktoré je jemné a da sa pit uz

v prvej faze zivota bez toho, aby ¢loveku vypadali zuby.

Ako dokaze ¢as vinu pomoct?

Cas vo flagi poméha vinu zostarndt. Vino uréené na archiva-
ciu musi mat kvalitny korok. Potom sa triesloviny, ktoré citi-
te v prvom roku jeho uvedenia, postupne obrtsia a vino sa
zharmonizuje. Vtedy prichadzaju nové tony, podhubie, kora
stromov, tony lesa. V mladych vinach ich este nendjdete.

0 burgundskych vinach sa hovori, Ze potrebuji dlho
starmit. Ako vyzera Zivot burgundského vina?
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Zalezi na tom, odkial je. Burgundsko je velké, od severu —
Chablis, az na juh po Beaujolais. Okrajové pasma ponukaju
vina s krat$im horizontom. Napriklad v pase tizemia v Cote
de Nuits sa najlepsie vina daja pri optimalnych podmien-
kach skladovat 40 az 50 rokov. Zavisi to od toho, ¢i st to vi-
nice Premier Cru alebo Grand Cru, ale najlepsie vina z Bur-
gundska potrebuju vela ¢asu, aby sa prejavili.

Ako velmi ovplyvni kvalitu vina poéasie?

Napriklad v Burgundsku je velmi dolezity ro¢nik. Mozno
najdolezitejsi vo Francuzsku, pretoze odroda Pinot Noir,
ktord sa tam pestuje, je velmi ndro¢na na pocasie. Preto sa
napriklad u nas robi malo pinotov. Preto dokaze ro¢nik pi-
notu velmi poméct, ale svojim spdsobom ho aj podrazit.
St roc¢niky, ktoré priniesli sklamanie. Ale to je na vinach
najkrajsie.

Vas bavi, ked'vas vino prekvapi?

Aj to. Ale mna bavi, ze mézem s vinom zit dlhsi ¢as a v rdmci
jednotlivych rokov odhalovat rozne nuansy a prekvapenia,
ktoré sa v nom skryvaju. Nielen s francuzskymi, ale aj so slo-
venskymi. Slovenské vina mozu byt pocas piatich-siestich
rokov lepsie ako francizske. Sme severna vinohradnicka ob-
last a niektoré ro¢niky ponukli z niektorych odrod velmi
prekvapujuce vysledky. Napriklad niektoré rizlingy z ro¢ni-
ka 2002 su este teraz velmi dobre ,,pitelné.

Komu sa také vino podarilo?

Nedavno som otvoril poslednt flasu Rizlingu rynskeho od
Laca Seba z Karpatskej perly, ro¢nik 2002. Hrozno bolo

z MuZle. To vino bolo absoltitne niddherné. Skoda, Ze bola
posledna. Ked sme ju degustovali, boli sme pét mintt ticho.
Premietate si tych devit rokov zivota a objavite tény, ktoré
tam predtym neboli.
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Kolko flias ste z toho vina mali?

Kupil som si vtedy dvanast flias a bol som $tastny, pretoze sa
dali tazko zohnat. S archivaciou som len zacinal. Pred ro-
kom 2000 na Slovensku také vina neboli. Mrva zacinal

v roku 1997 a Laco Sebo podobne. Pracujem v gastrondmii
20 rokov a paméitam si ¢asy, ked som nemal zakaznikom co
ponuknut. Na Slovensku boli v 90. rokoch dva monopoly -
Nitra a Pezinok. Ked prisiel za mnou nejaky Franciz a chcel
dobré slovenské vino, roztriasli sa mi kolena. Vina v litrov-
kach boli niekedy lepSie ako v sedmickach. Viac sa predavali,
a preto bolo vino aspon Cerstvejsie. Vtedy bolo lepsie pontik-
nut hostovi gruzinak.

Dnes je situacia lep$ia. Mame viac producentov vina
avznika aj skupina mensich vinarov.

Napriklad na Morave st mali vy-
robcovia, ktori vlastnia pét hekta-
rov vinohradov. To na Slovensku
trochu chyba. Tito mali, ako je
Igor Blaho, Jozef Repa, Martin
Pomfy, obohacuju trh chutovka-
mi, vedia robit krasne vina. Oni
by mohli byt také Burgundsko na
Slovensku. Chodili by k nim za-
kaznici, turisti, i$li by do vinice.
Teraz im niektori musia povedat,
ze vinicu nemaju a hrozno kupu-
ju sto kilometrov daleko. Je to
skoda. Ked idete napriklad na se-
vere okolo Cachtic, tam s také
nadherné vinohradnicke polohy,
ktoré nie su vyuzivané, ze vam to
pripomina Burgundsko.

Ma Slovensko aj iné zabudnuté

vynimoé¢né oblasti?

Napriklad z oblasti Vihorlatu na vvchodnom Slovensku mam
jednu frankovku od Jana Regendu. Ak niekto cely zivot pil
frankovku a hovori, Ze ju poznd a skusi tuto, zisti, ze frankov-
ku nepozna vobec. Vzhladom na podu scasti vulkanického
charakteru, na ktorej sa vinic pestuje, ma to vino uplne iny
prejav. Citit zmes drobnosti - mozno raseliny, mozno kore-
nia, urcitych bylin a pikantnych ténov, ktoré mbézem porov-
nat zo svojej skusenosti napriklad so Skétskou whisky.

Znie to ako mimoriadna frankovka.

Mobze to byt pre frankovku nieco ako Grand Cru vo Fran-
ctzsku. Alebo napriklad Petrus je $pecificky preto, lebo sa
stala nejaka chyba alebo zamer pri vytvarani prirody a na
kiasku pody v Pomerole je zila, ktora ma iné zloZenie. A vino
odtial ma Specificky charakter, ktory sa neda ndjst nikde,
azda len v susediacich chateau. Ludia bazia po tom vine, lebo
je nie¢im iné.

Ako si vychutnat vynimoéné vino?

Az tak mi nesedi, aby hodnotné vino pili ludia na terase

z plastovych poharov. Neuveril by som tomu. Viem si pred-
stavit Chambertin alebo Clos des Lambrays (Spickové bur-
gundské vina) v dobrej restauracii napriklad so skvelou
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jahnacinou, aj od nds zo Slovenska. Viem si predstavit skvelé
Margaux, ku ktorému sa podéva skvelé hovidzie alebo vy-
borné syry. Alebo Barolo s cestovinami s hluzovkou. Viem si
predstavit rizling od Laca Seba, ku ktorému sa poddva zuba¢
z Jelky alebo pstruh od nas z Kystic. To si viem predstavit

a to mi pripada viac uveritelné ako nieco, ¢o je dobre marke-
tingovo predajné — ako ked vidime v reklamach partie mla-
dych ludi s réznymi napojmi.

Co je teda zakladom toho, aby si élovek vino naozaj uZil?
Vino ma mat svoje miesto, kde sa vychutnava. Viem, ze v za-
hrade si nikdy nebudem otvarat Clos des Lambrays, aj keby
som na to mal. Mne sa skor zahrada v lete spéja so slivkami,
pretoze u nas na Kysuciach sa iné nepestuje. Mam tam ja-
blone, zasadent cibulu. Kipim si u nas na rybnikoch pstru-
hy a dam si k tomu pohar ruzo-
vého od Mrvu alebo Janouska.
Na tom mieste je to vino uveri-
telné a ma pre mna vicsiu hod-
notu, hoci stoji zlomok toho, ¢o
burgundské.

TakZe vina nemusia byt
drahé?

Na Slovensku st krasne vina,
ktoré stoja desat eur. Su aj kras-
ne vina, ktoré stoja 30 eur.

A kazdému to prekaza. Pytaja
sa, preco mam dat za slovenské
vino 30 eur. Nedavno som si od
Petra Rajnica kapil Cabernet
Sauvignon za 20 eur a absolttne
som s tym nemal problém. Ne-
kupujem si to vino kazdy den.
Kdapil som si ho, aby som zase
videl jeho vyvoj. Ale to vino si tych 20 eur zasluzi, pretoze je
nadherné. To je pripad aj Mrvovho bobulového vyberu Ca-
bernet Sauvignon z roku 2006. Ja som mu v slepej degustd-
cii dal senzoricky prednost pred Chateau Cos d’Estournel.
Nehovorim, Ze v horizonte 20 rokov bude lepsie, ale v da-
nom momente bolo absolutne najlepsie.
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Vieme aj na Slovensku robit vynimo¢éné éervené vina,
hoci podnebie je tu chladnejsie?

Mame ovela viac krasnych ¢ervenych vin. Igor Blaho zo Ze-
len¢a m4 krasny Pinot Noir. Natural Domin a Kusicky ma
krasny Pinot Noir z Velkého Krti$a. Samozrejme, krasne Cer-
vené sa nedaju spravit kazdy rok. Ale ked je Stastie, ro¢nik

a vinar ma prostriedky, povie si, nezarobim hned na predaji,
d4 sa spravit skvelé cervené vino. Najmé z odrod, ako je Ru-
landské modré, sviitovavrinecké alebo frankovka. Niekedy
treba zmenit odrody, ¢o trva urcite dlhsie. Napriklad Caber-
net mdze byt dobry na juhu, ako je Strekov, ale nebude dobry
pri Nitre. Tam by som skdsil skor pinot alebo svitovavrinec-
ké. Na vychode napriklad frankovku. Na severe, ako je Rado-
sina, by som vyuzil biele odrody, su tam nadherné rulandy.

Co chyba slovenskym vinarom?
Bol som teraz vo Vinidi a spytal sa, nechcete tu spravit nejaka
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reStauraciu? Ked pridu turisti, aby som im mohol ukazat fo-
tografie. Ja mam v mobile fotky vinarstiev a ak niekto z hosti
ochutna vino, ukazem mu, kde sa vyraba. Vo Vinidi maja
nadherné pivnice. Alebo si vezmite Radosinu. To miesto ma
nadherné ¢aro. Viem, Ze to postupne prerabaju, chce to este
trochu viac. Byt mozno viac ako Moravania, priebojnejsi.

Potrebuji sa vediet lepSie predat?

Napriklad v Radosine m4 vino svoj pribeh. Podavalo sa na
svadbe kralovnej Alzbety II. Ked franctizski mnisi v 16. sto-
roci vysadzali tie vinohrady, tak sa dostali hore az z Nitry.
Ochutnavali podu a okolie im pripominalo Burgundsko. Pre-
to tam pestuju Rulandské $edé a tramin. To vSetko sa da

k vinu pridat a vytvorite pribeh, ktory ked poviete zakazni-
kovi, tak tam na druhy den pdjde, aj keby sa neviem co robilo.

Ako sa moZzu vinari nieéo také naudit?

Mozno to prinesie konkurencia. Keby bolo viac Mrvov, Pa-
velkov alebo tych ostatnych dobrych, pochopili by, ze musia
na sebe robit inak, aby sa do-

kazali predat. A mozno mu-

nickych vinach. Napriklad ked nakupujete cez internet, mo-
zete dostat niz$iu cenu, ale vino uz mozno preslo polovicu
zemegule. Pri velmi drahych vinach je velmi dolezity zdroj,
aby vino malo svoju kvalitu. Potom pride cena. Stavba vin je
dalsi faktor. Vyber vina kore$ponduje so zameranim restau-
racie. Dal$ia vec je, aby sa vina ¢o najmenej vyskytovali

v reStauraciach v okoli, napriklad Chapoutier u nas. Navyse
st to vina, ktoré si vyzaduju someliéra. Cize sa s nimi nepra-
cuje len dovtedy, kym si ho zakaznik kupi, ale az po fazu,
ked'sa flasa vyhodi do kosa. Musi mat adekvatny servis

a adekvatne odporucenie k jedlu. Napriklad st vina, ktoré si
nemozete dovolit kupit, aj ked mate peknu restauraciu, ale
nemadte someliéra. Pretoze ho polovica zakaznikov vrati.

Preco?

Pretoze je to technické vino a ma $pecifické vlastnosti. Na-

priklad frankovka z Vihorlatu. Ta mé6ze pontkat len some-

liér, pretoze ma také Specifikd, ze ak ich nedokazete pri stole

obh4jit, tak ho nepredate. Iudia povedia, Ze im nie¢o na tom
vine prekaza. M6zem ho
odporucit len takym hos-

sia viac cestovat. Na Slovens-

ku je to tazko.

tom, o ktorych viem, Ze ho
nevratia.

Vybral som si tazsiu cestu - vzdy

Co méZe pomoct?

Ja som ako osoba prispel
tym, ze som zostal na Slo-
vensku. Nemal som problém

hostovi ponikam najprv slovenské
vina a potom zahranic¢né.

Ktoré vina sa najéastejsie
predavaja?

Tie, ktoré sa rozlievajui na
pohar. Vela Iudi si totiz

zamestnat sa v zahranici, ale

chce dat len pohar, nie cela

vybral som si tazsiu cestu —

byt tu. Vzdy hostovi ponu-

kam najprv slovenské vina a potom zahranic¢né. Napriklad
sme tu mali celé vedenie hotela Kempinski a ja som im vy-
bral slovenské vina. Spytali sa, aké franctizske vino piju. Od-
povedal som, ziadne. Ani doteraz ste nepili. Od Sumivého az
po dezertné mali vsetky slovenské.

Novy koncept v slovenskom vinohradnictve prinieslo
Elesko. Postavilo obrovsky zavod, vysadilo vinice, navyse
méa krasnu galériu i reStauraciu. Co si o tom myslite?
Elesko vyraba vina, ktoré st potrebné pre slovensky trh. Ak
by vSetci vyrabali vina ako Chapoutier, tak by sa vina prestali
predavat. Pre niekoho je pdzitkom mat vino, ktoré je ovocné,
svieze, ma vela informacii, vela voni. Mozno nie je uré¢ené na
archivéciu, ale na vypitie v priebehu dvoch-troch rokov.
Tiez je dolezité, aby si vino porozumelo s jedlom, a tieto
vina to vedia. Navyse skultivovali kus krajiny. K tomu maji
zvernicu, kde chovaju zver a restauracie. Mozno je to pre
niekoho umelé, ale moze to pritiahnut zdkaznikov. Z vinar-
skeho pohladu vidim, Ze ¢im st vinice starsie, tym viac je ba-
dat snahu vyrabat hodnotnejsie vina. Zac¢iatok musel prist.
A rok 2009 ukazal, ze vinarstvo ma potencial vyrabat krasne
¢ervené vina. Napriklad Dunaj, ktory vyrobili z takych mla-
dych vinic, je unikétny. Dalsia vec je, Ze rok 2010 je iny, ¢o je
dalsi dobry krok, pretoze reflektuju ro¢nik.

Ako funguje biznis pri vytvarani velkej vinotéky?
Primarne treba kupit také vino, ktoré by sa malo ¢o najlepsie
predat. Niekedy cena nerozhoduje. Najmé pri drahych iko-
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flasu. My ich obmiename

podla sezény a podla toho,
¢o sa vari v kuchyni. Ale nemame problém ani otvorit flasu
do 50 eur a dat ochutnat hostovi pohar, pretoze ja potom to
vino predam.

Kupujete si do vlastného archivu slovenské vina?

Oplati sa to?

Oplati. Nie kazdé, ale niektoré sa daju uskladnit dobre. Vic-
sinou je z dobrych ro¢nikov a z odrod, ktoré pontkaji nadej,
Ze sa to vino moéze zlepsit. Musite mat aj urcita skisenost

s vyrobcom, aky korok pouziva, aku vyrobu pouZije, jeho
$tyl ¢i pouzije sud.

Napriklad rok 2009 bol taky?

Bol, ale je to velmi Siroky pojem. St vinari, ktori spravia aj

z dobrého roc¢nika vino len na tri-Styri roky a st vinari, ktori
aj z nie takého dobrého ro¢nika vyrobia vina, ktoré sa pekne
vyvijaji. Mne sa velmi dobre archivuju vina z Karpatskej
perly. Rizlingy, cabernety, alibernety. Mrvove vina sa dobre
archivuju, aj ked nie vSetky. Chateau Bela. Pavelkove Pavesy.

Ktoré najcennejsie vino ste tu otvorili?

Asi najviac si cenim, Ze som mohol otvarat a podavat flasu
Chateau de Beaucastel, ¢o je biely Chateauneuf-du-Pape.
Nie je sice u nas najdrahsie, ale z vin, ktoré tu mame, je pre
mna najuzasnejsie. Neda sa vyc¢islit cenou. Mozno keby
malo za sebou pribeh ako Petrus, tak by bolo také drahé.
Ale senzoricka hodnota toho vina aspon pre mna prevysuje
Chateau Petrus. A stoji u nas 260 eur.



